Let's cook

You need

for 8 people | Banana b r.ead

75g butter : Cake d la banane
ds bee ,/fs/ Les Anglais adorent le cake a la banane. Et ils ont raison,
c’est un gateau savoureux et tres moelleux!

110g sugar
} 110 g de sucre

225 flour Kjﬁﬁ

225 g de farine

2 teaspoons
baking powder
2 cuilleres a café

de levure chimique

2 eggs
2 ceufs

3 very ripe bananas
3 bananes trés mires

n Beat the butter, E Mash the bananas. H stir in the walnuts. n Bake ina

sugar, flour, baking Add to the mixture Pour the mixture into preheated oven at
powder and eggs and mix with a spoon.  a greased loaf tin. 175°C for 65 minutes.
together. Ecrase les bananes. Ajoute-les Ajoute les noix en continuant @ Fais cuire le cake dans un four
Bats ensemble le beurre a la préparation et mélange bien remuer. Verse le mélange préchauffé a 175°C pendant

le sucre, la farine, la levzllre bien avec une cuillére en bois. dans un moule a cake beurré. 65 minutes. Régale-toi bien !

chimique et les ceufs.

lllustrations : Clémence Lallemand. Photo : Odile Amblard.

| Tu as réalisé cette recette ? Demande a tes parents de poster une photo sur Facebook :
English facebook.com/iloveenglish.magazine
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